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Las normas paralavendimiade 2017 enla

Denominacion de Origen Ribera del Duero

Campaiia Tras sufrir los efectos de la sequia y el pedrisco, las plantas s
de la recoleccion / Los viticultore

SORIA

1 Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen
ya ha publicado las normas
de la vendimia para la campafa
de 2017. En cuanto al inicio de la
vendimia, las bodegas deberan
comunicar por escrito al consejo
la fecha de inicio con una antela-
ci6n minima de 24 horas.
También se contempla que las
bodegas pesen todas las partidas
de uva que reciban utilizando pa-
ra ello instrumentos de pesaje
conformes con la normativa vi-
gente. Todo ello se verifica con
los marcados de conformidad y
etiquetas de verificacién visibles
en los propios instrumentos de

nencia de los documentos de con-
formidad, certificados de verifica-
ci6n periodica o de después de re-
paracién o modificacion, en su ca-
s0. No se autorizara a las bodegas
el uso de basculas que no cum-
plan los requisitos senalados para
el pesaje de uva destinadaa la ela-
boracién de vinos amparados.
Para los viticultores que deseen
realizar la vendimia mecanizada,
asi como las bodegas que vayan a
recibir la producci6n correspon-
diente a dicha acci6n, deberén co-
municarlo por escrito al consejo
regulador con una antelacién mi-
nima de 48 horas, para que los
servicios técnicos puedan realizar
la comprobacién de la calidad de
]a uva que va a ser vendida de esa

minar los racimos verdes o afec-
tados por enfermedad antes de las
comprobaciones. El permiso ten-
dr4 una duraci6n limitada, en fun-
cién de las condiciones climéticas
y de evolucién fitosanitaria de la
vifa.

Sobre los movimientos de pro-
ductos, por compra o venta de
uva, mosto, vino o cualquier otro
producto de uva o subproducto,
entre instalaciones de bodegas
inscritas deber4 ir acompafiado
de una guia sobre el procedimien-
to para llevar a cabo los traslados
de vino. Hay que solicitar la soli-
citud de traslado ¢ un minimo de
48 horas de antelaci6n. La uva de
distintos viticultores en un dnico
medio de transporte deberd ser

s de la DO deben cumplir rigurosamente con las nor

de forma individual como colecti-
va. Para el caso de los transportes
de uva de mas de 2.500 kilos, se
permitiré con la autorizacion del

Todos los
viticultores que
entreguen uva
deben disponer
delatarjeta
inteligente

consejo. En el caso de que se vaya
a recibir uva mediante estos me-
dios de transporte en alguna bo-
dega, el viticultor titular deberé
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e encuentran en la fase final de su ciclo antes
mas del consejo regulador

horas de antelacién al consejo el
lugar y la hora de carga de lauva
en dichos vehiculos para que los
servicios técnicos del consejo
puedan realizar los controles per-
tinentes y autoricen la entrada de
uva en esa bodega.

Tarjeta inteligente

Otro punto importante €s la tarje-
ta inteligente del viticultor. Todos
los viticultores que entreguen uva
en una bodega de la denomina-
ci6n de origen deberéan tener pre-
viamente inscritos sus vifiedos en
el registro de vifias del consejoy
disponer de la citada tarjeta, que
es un documento obligatorio para
la entrega de la uva en la bodega.
Si hay modificacién de datos en

pesaje, asi cmo mediante la te- | forma. En ese caso, se deben eli- pesada en origeny destino, tanto | comunicar con un minimo de 24 | el registro viticola, también deben
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comunicarse al consejo regula-
dor. No se aceptar4 la entrada de
uva en bodegas sin la corrsepon-
diente tarjeta. El responsable del
transporte de uva deber4 presen-
tarla actualizada y facilitar los da-
tos de procedencia de la uva yla
identidad del titular. La tarjeta es
de uso.exclusivo del titular, que-
dando prohibida su utilizacién
para transacciones de uva corres-
pondientes a otros titulares. Las
normas de utlizacién que se indi-
can en el reverso de la tarjeta son
de obligado cumplimiento.

Vendimia

En el apartado de la vendimia, se
indica que «se realizar4 con el
mayor esmero posible, dedicando
exclusivamente a la elaboracién
de vinos protegidos las partidas
de uva sana con un grado de ma-
durez adecuado, que expresado
en grados Beaumé, deber4 ser co-
mo minimo de 11 (19,1 grados
Brix) para todo tipo de uva en ca-
da entrega parcial o pesada en la
béscula». El incumplimiento de
este requisito serd motivo de des-
calificacion de la partida.

Como norma general, la medi-"

cién del grado en las muestras
que se analicen se realizara antes
de descargar la uva en la tolva. En
caso de que la bodega o el viticul-
tor deseen que la toma de grado
se realice una vez descargada la
uva, si ésta no alcanzara el grado
minimo exigido, la partida de uva
afectada quedara descalificada,
debiendo elaborarse por separa-
do los vinos que puedan tener de-
recho a la denominacién de ori-
gen. Quienes deseen acogerse a
esta posibilidad, deberan esperar
a que se procesen independiente-
mente cada una de las partidas de
uva descargadas en tolva.

La toma de grado se realiza con
cardcter general por muestreo es-
tadistico por parte del consejo re-
gulador para controlar la aptitud
0 no de la uva entregada para ga-
rantizar el cumplimiento del re-
glamento. La uva, una vez reco-
lectada, debe ser inmediatamente
trasladada a la bodega. no admi-
tiéndose para producir vinos de la
denominacién las partidas para
las que transcurran mas de 15 ho-
ras desde el momento de la vendi-
mia hasta la entrega en la bode-
ga. El incumplimiento ser4 moti-
vo de descalificacion de la parti-
da. ;

Cuando la uva tenga dafios por
pedrisco, oidio, mildiu, podre-
dumbre gris... o contenga agraces
0 uva verde, el viticultor Io pon-
dré en conocimiento de la bodega
elaboradora y de los servicios téc-
nicos del consejo regulador antse
de la entrega de la misma, para
que la recepcién se haga separa-
damente de la sana. la bodega vi-
gilara este aspecto con suma an-
tecion y se descalificard la partida
sino se cumpliera.

Es obligatorio pesar todas las
partidas de uva que se recepcio-
nen en las bodegas elaboradas
inscritas y es obligatorio mante-
ner en vigor el certificado de veri-

La uva recolectada se recoge en la tolva de la bodega que la recepciona.

ficaci6n periédica de las basculas
en las que se vaya a efectuar el pe-
saje de las diferentes partidas.
Cuando se detecte que la tarjeta
del viticultor haya superado el Ii-
mite méximo de produccién ad-
mitido, quedard anulada para
cualquier entrega posterior en la
campana de vendimia.

Cuando la uva
tenga darios, el
viticultor lo
podra en
conocimiento
de labodega

Elaboracion

En el apartado de elaboracién, la
limpieza e higiene en la bodega y
los medios de transporte serén vi-
giladas y, si hubiera deficiencias,
el consejo podria descalificar la
uva, el mosmo o el vine afectados
y abrir un expediente sanciona-
dor. La uva mezclada (blanca y
tinta) se considerara como uva

blanca y a efectos de control de
pesada en la bascula y del compu-
to al que se refiere el reglamento
para la elaboracién de vinos rosa-
dos. En la elaboracién de los dis-
tintos tipos de vino protegidos,
deberén emplearse las variedades
autorizadas con las correspon-
dientes proporciones para el vino
tinto - 95% de uvas de variedades
tintas autorizadas menos la gar-
nacha tinta, la participacién de Ia
variedad tempranillo, tinto fino o
tinta de pais no podr4 ser inferior
aun 75% y la participacién de las
variedades garnacha tinta y albi-
llo, conjunta o separadamente, no
podra superar el 5% - y el vino ro-
sado - la elaboraci6n de vinos ro-
sados se efectuara con un minimo
del 50% de las variedades tintas
autorizadas en el reglamento —, Se
evitardn sobrepresiones en Ia
prensa, de forma que los rendi-
mientos obtenidos no sean supe-
riores a 70 litros de vino por cada
100 kilos de uva tras el primer tra-
siego.

La bodega elaboradora inscrita
solo podra recibir uva procedente
de vifiedos inscritos en el registro
de vinas del consejo. Si la bodega
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Se acoge a la excepcionalidad de
elaborar vino no protegido proce-
dente de vifas no inscritas en el
registro y situadas en la zona de
produccién amparada por la de-
nominacién, la entrega de la uva
¥ su posterior elaboracién debe-
ran estar perfectamente separa-
das, de la uva acogida, desde el

Labodega solo
podra recibir
uva procedente
de viniedos
inscritos en el
registro

principio, por lo que se comunica-
ra al consejo regulador antes del
inicio de la vendimia, las fechas
en las que se realizars Ia entrega
de esa uva no recogida asi como
las medidas adoptadas por la bo-
dega para que se cumpla lo indi-
cado. También se debera comuni-
car con un minimo de 12 horas de
antelacién el lugar o lugares de
carga y la ubicacién de los vifie-

dos de donde proceda la uva.

Transporte

En el apartado de transporte, se
prohibe la utilizacién de cubos de
pléstico, todo tipo de sacos y los
envases de latén o hierro como
medio de vendimia o transporte.
El incumplimiento de esta norma
conllevar4 la incopacién de un ex-
pediente sancionador y la retira-
da cautelar de la tarjeta inteligen-
te del viticultor al titular de la mis--
ma y, en su caso, se procederd a
afectuar la descalificacién del vi-
no de la bodega receptora, de una
parte o de toda la cosecha.

Si el transporte se realiza a gra-
nel, se evitar4 el contacto directo
de la uva con la chapa metalica
mediante la utlizacién de lonas
limpias que lo impidan, a no ser
que la chapa sea de acero inoxi-
dable o esté totalmente recubierta
de una pintura epodixica conve--
nientemente aplicada y seca. La
uva no se pisara bajo ningtin con-
cepto y las lonas y los recipientes
contenedores de uva se lavaran
con agua abundante en la bodega
inmediatamente después de cada
descarga.
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Lavendimia se adelanta
de forma generalizada

Consejos reguladores Estiman Mermas estacampaiia entre un 20y un 60%
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a vendimia se adelantars de
forma generalizada en Castilla
Leodn, con algunas denomi-
naciones que lo hardn una semana v
ofras incluso tres en relacién a su jni-
€io habitual, m4s all4 de que algunas
bodegas puntuales ya han empeza-
do. No obstante, una hipotética lluvia
en los tltimos dias de agosto iguala-
ria hollejos irregulares y retrasaria la
cosecha, lo que podria contribuir a
mejorar la anada. 2017 ser recorda-
do por la fuerte sequia ¥ las heladas
registradas en abril en el campo re-
gional, que ha afectado también al vi-
fiedo, si bien existe importantes dife-
rencias por d i Zonas.

En conjunto, los consejos regula-
dores estiman mermas en lag produc:
ciones de entre un 20y un 60%, aun-
que también han evitado enfermeda-
des fiingicas, como el oidio, e incre-
mentado la calidad del fruto al haber
IMENOs racimos.

En ese sentido se pronuncié en de-
claraciones a Ical el director técnico
de la DO Ribera de Duero, Agustin
Alonso, quien ensalz6 que la vifia es-
ta «regular atny» porque tras la hela-
da «eché racimos de segundo intento

¥ hay racimos en momentos de ma-
duracién diferente». Ello supone
unos diez dias de adelante respectoa
la media habitual debido a «@lgin pe-
querio problema de sequia, para el
que queda tiempon. En un ano nor-
mal, Ribera empieza a vendimiar en
octubmyenZOl'Iseréapa:ﬁrdelZO

de septiembre. «E] adelanto es evi-
dente, pero el tiempo es que el que
marcard. Habrd que ver en su mo-
mento qué tal acaba agoston, comen-
o

Alonso, que descart6 cualquier ti-
Po de problema sanitario, confi6 en
queelciehseponebienyunahipo-
téﬁt:alluw‘axeduzmelesmlﬁdﬁoo.
Ayudaﬁaawvanzaralasplarmasque
van mas refrasadas e igualaria el cyl-
tivo, porque la irregularidad es més

Recogida de uva en una bodega de Castilla y Ledn. /v.c.

notoria que en otras épocasn,

Pameondmr,eltémﬁooseaventw
réa_aﬁnnarquelacalidad,apesar
de sertan pronto, «seré buena, por-
que uno de los factores claves es la
cantidad de uva por que es-
teaﬂo&sr_educidopt)rlaheladayle
esmésf&dlmadwarporlaplanta».
Ademés, indicé que las bayas «son
detamaﬁopequaioy&sojuegaafa-
vordeiaca}idadenlaelaboxaciénde
tintosy,

Proyecto para aprovechar
los residuos de la poda

Movbio Una iniciativa del Itacyl, através del programa Interreg, para vifiedos

APL

| Instituto Tecnolégico Agra-

rio de Castilla y Leén (Itacyl),

través de una colaboracién

€on socios hispanolusos en el progra-

ma Interreg, desarrollarg un proyec-

to que busca reducir los costes de la

poda a través del aprovechamiento

de sus residuos. Esta costosa activi-

dad resulta un problema para los

agricultores, ya que requiere mucha

mano de obra y tiene que llevarse a
cabo cada ario,

Segun Itacyl, el Proyecto podria
Suponer un ahorro estimado del 35%
en la factura energética, o que supo-
ne una cifra destacada para las pe-
quenas y medianas empresas. Otro

de los beneficios del proyecto para
los agricultores es la recogida de los
residuos que se generan en Ia poda,
que en muchas ocasiones resultan
molestos y costosos a los empresa-
rios. El proyecto, bautizado como
Movbio, empezar4 a trabajar con los
residuos generados en los viftedos,
dada su gran presencia en las tierras
de la Comunidad, m4s concretamen-
teenlapmvhdadeValladcﬂid.Ape-
sar iniciar su desarrollo en las vifas,
€l proyecto no se cierra puertas e in.
tentara llegar tanto a nticleos rurales
Como urbanos. :
Seguin los responsables de] pro-
Yyecto, el objetivo es cumplir el ciclo
de una serie de residuos que ahora
1o se aprovechan. Ademis, el pro-

Yyecto podré extenderse a empresas,
en especial a las pymes, que su-
pondria una manera de aﬁmsus
costes y mejorar la calidad de su fra-
bajo. Los precursores de este proyec-
to destacan la dificultad que tienen
algunos agricultores Ppara deshacer-
se de sus residuos, que en ocasiones
perjudican a la propia plantacién,
Hay agricultores que los picany los
incorporan al vifiedo, lo que supone
una fuente de enfermedades de ma.
deray plagas.

Movbio se enmarca dentro del
porgrama Interreg y desde Ia Conse-
jerfa de Agricultura destacan su
apuesta por la innovacién y para dar
solucién a un problema para los agri-
cultores,
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